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CILEKLI BISKUVILI SUTLU TATLI

10 corba kasigi seker
10 corba kasigi irmik

1 litre st

1 paket vanilya
Meyveleri igin:

20 adet cilek

1 cay bardagi bégurtlen
1 ¢corba kasigi nisasta
Yarim ¢ay bardagi su

2 corba kasigi seker

Oncelikle siitii tencereye dokiip icine sekeri, irmigi ekleyip karistirarak kaynatin. Gébek atincaya kadar kaynatin
ve ocaktan alin. Suyla ¢alkalanmig bir kabin igine bu karigimi dékin. Sogutup donmasini bekleyin. Bu arada
meyveleri bir tavanin icine koyup sekeri Gzerine serpin. Bir tasim kaynatin ve i¢ine suyla aciimis nisastayi dékip
bir tagim daha kaynatin ve ocaktan alip sogumus tatly! servis tabagina ters gevirip yaninda da pisirdiginiz
meyvelerle servis yapin. Isterseniz Uizerine karamel sos ya da baska hazir soslardan gezdirebilirsiniz.
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