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CILEKLI BISKUVILI PASTA

3/4 su bardagi portakal suyu

800 gr (4 su bardag) su

30 parmak biskivisi

180 gr (12 ¢orba kasigi) tuzsuz tereyadi (yumusatilmig)
1 kahve kasi§i badem esansi

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

100 gr (1/2 su bardagi) ¢ekilmis badem

250 gr (1 su bardagi) krema

500 gr taze cilek

1 litrelik (5 su bardag@i su alan) bir kalibin dibine yuvarlak kesilmis mumlu kagit déseyiniz.

Kiguk bir kasede portakal suyunun yarisini ve suyu karistirip biskuvileri teker teker igine batirip ¢ikariniz.
(Bisklvileri yumugsatmamaya dikkat ediniz). Kalibin kenarlarini biskuvilerle déseyip, artacak birkag biskuviyi
daha sonra kullanmak icin bir kenara ayiriniz. Bisklviler kaliptan uzunsa uglarini kesip, kalibi bir kenara
birakiniz.

Orta boy bir kasede yag ve sekeri tahta kasigin tersiyle déverek, uguk ve kabarik bir krema haline getiriniz.
Kalan portakal suyunu, badem esansini ve ¢ekilmis bademleri katip, kasikla ya da yumurta teliyle iyice
karigtiriniz.

Bagka bir kasede kremayi koyulasana kadar, sertlestirmeden ¢irpiniz. Cirpilmig kremayi yag-badem karisimina,
purtiksutz bulamag kivami alincaya kadar déverek katip, sogumasi i¢in buzdolabina kaldiriniz.

Cilekleri yikayip saplarini ¢ikararak, kagit peceteyle kurulayiniz. Stislemede kullanmak i¢in 6 gilek ayirip, gerisini
bir kenara birakiniz.

Badem-krema karigimini buzdolabindan gikariniz. Yarisini kagikla kaliba dokip Ustlne bir sira gilek, sonra da bir
sira biskilvi déseyiniz. Islemi, en Ustte biskivi sirasi olacak bigimde, bitlin gilek ve biskiviler bitene kadar
tekrarlayiniz. Kalibi aliminyum kagitla 6rttp Ustiine bir tabak kapatarak, 12 saat yada bir gece buzdolabinda
bekletiniz.

Kalibi buzdolabindan ¢ikarip tstlindeki tabagi aliniz. Aliminyum kagidi atip, kalibin i¢ kenarlarindan bigak
gecirerek pastayi serbestlestiriniz. Kalibin Gstlne bir servis tabagdi koyup ters ¢eviriniz. (Pastanin tabagin tstine
¢ikmasi gerekir). Pastanin kenarindaki mumlu kagidi ¢cikarip atiniz. Pastayi, ayirdiginiz cileklerle stsleyip, soguk
olarak servis ediniz.
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