é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI BEZELYE GORBASI

500 gram taze bezelye
1 adet kuru sogan

1 dis sarmisak

2 litre etsuyu

50 gr sana margarin

1 kahve fincani un

1 su barda@i soguk su
2 corba kasigi ¢ig krema
100 gr gilek

Tuz

Beyaz biber

Sogani sarimsagi dograyin, bir tencerede ¢ok az margarinle pembelesinceye kadar kisik ateste soteliyin.
Bezelyeleri ilave edin, 2 3 dakika daha soteleyin. Et suyunu, tuzunu, biberini ilave edip 30 dakika pisirin. Bir el
blenderi yardimiyla iyice purtzUz olana kadar ¢aligtirin, kenara alin. Bagka bir tencereye margarini, unu koyup
¢irpma teliyle az kavurup soguk suyunu ilave edip ¢irpin ve bezelye karisimini ilave ediniz 5 dakika daha kisik
ateste pisiriniz. Gilekleri mutfak robotuna koyup kremayla iyice plre haline getirip servis ederken Uzerlerine
doklp servis edin.

© lezzetler.com tarif no:104436 « adi:Cilekli Bezelye Corbasi « gdénderen:AyGolgesi « indirme tarihi:02.05.2025 - 20:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-bezelye-corbasi-vt76050
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cilekli-bezelye-corbasi-104436.jpg
http://www.tcpdf.org

