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CILEKLI BEZE

2 adet yumurtanin aki,
2 cay bardagi toz geker,
Iciigin:

2 poset krem santi,

2 su bardagi soguk sit,
2 su bardagi cilek

Beze igin yumurtalarin akini iyice girpin. Uzerine 2 cay bardagi toz sekeri ekleyip, kar haline gelene kadar girpin.
Bezeyi sikma torbasiyla veya kasikla yadh kagidin Gzerine yarim limon seklinde dékin. 20-25 adet bezeyi
Ozellikle 1k firnda 20-25 dakika pisirin. Bu arada ici i¢in 2 poset krem santiyi 2 su bardadi soguk sitle ¢irpin ve
15 dakika buzdolabinda bekletin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz bezeleri dikkatlice enlemesine ortadan ikiye béliin,
iclerine krem santiyi doldurun. Uzerlerine yikanmig ve dogranmis cilekleri siralayin.

Diger beze pargalarini Gzerlerine kapatin. Servis yapin.
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