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CILEKLI BEZE

Malzemeler:

2 adet yumurta beyazi

1 su bardagi toz seker

1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 kase cilek

1 cay bardagi pudra sekeri

Yapimi:

Yumurta beyazlari, seker ve tuz gukur bir kabin icinde krem santi gibi kivam alana kadar mikserle iyice ¢irpilir.
Krema pompasina doldurulur. Yagdh kagit serilmis tepsiye aralik birakarak, arzu edilen sekilde sikilir. Tepsi
Onceden isitilmig 130 derece firina srtllr. Bezeler beyaz kalacak sekilde, firinin kapadi agiimadan 30 dakika
kadar pigirilir. Gilek ve pudra sekeri blenderden gekilerek pire kivamina getirilir. Soguyan bezeler servis
tabagina alinir. Uzerine ¢ilekli sos gezdirilir.

ML® Beze icin tiklayin
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