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CILEKLI BEYAZ CIKOLATALI PASTA

https://www.elele.com.tr

Pandispanya i¢in:
4 yumurta

100 grun

75 gr toz seker

4 gr kabartma tozu
Kremasi igin:

500 gr sit

130 gr toz seker

4 yumurta

150 gr tereyagi
100 gr beyaz gikolata

Yumurta ve sekeri mikserde yaklasik 8-10 dakika iyice karigtirarak kabartin. Un ve kabartma tozunu eleyerek
ekleyin ve yavas yavas karistirin. Karisimi bir gembere ya da borcama dokin. 180 derecede 40 dakika pigirin.
Sogumaya birakin.

Pastanin hazirlanigi: Pastay bir pasta gemberinin icinde hazirlayin. Pandispanyay! bir gembere gére kesin,
yatay bir sekilde ortasindan keserek iki adet daire elde edin. Bir kat pandispanyanin tizerine kremay! siirtin,
cilekleri ortadan ikiye keserek dairenin gevresine dizin. Uzerine bir miktar krema daha koyup bir kat
pandispanya daha déseyin. Uzerine tekrar krema koyup cileklerle stislemesini yapin. Buzdolabinda bekleterek
pastanin oturmasini saglayin. Gemberi agarak ¢ikarin, kenarlardaki fazlaliklar bir spatula ile temizleyin ve
servise hazir hale getirin.

Suti bir tencereye koyun, sekerin yarisini Gzerine ilave edin. Arada karistirarak kaynamaya birakin. Sekerin
dider yarisini bir kaba alip Gzerine yumurtalari kirin ve yumurtalar tamamen homojen bir hale gelinceye kadar
karistirin. Sonra bu iki karigimi birlestirin, karistirip sogumaya birakin. Soguduktan sonra mikserin karistirma
kabina alin, tereyagd ve cikolatayi da ekleyip hep birlikte karigtirarak kremayi hazir hale getirin.
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