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CILEKLI BAVARUAZ

1 dl. (1/5 su bardagi) yogurt

300 gram cilek

100 gram (2/5 su bardagi) tozseker
50 gram kedi dili biskivi

25 gram jole

Birkag¢ adet nane yapragi

1 Jéleyi soguk suda ¢dzin. Bir kaba koydugunuz yodurdun igine, pargaladiginiz kedi dillerini ve yikanip
kurulandiktan sonra dilimlere ayriimis gilekleri koyun. Birkag c¢ilegdi, sisleme igin bir kenara koymanizda yarar
var. Gilekleri parcalamamaya dikkat ederek yavas yavas karistirin.

2 Tozgekeri, 2 veya 3 tatlikasigi suyla birlikte bir kaba koyun. Surup elde edene kadar kisik ateste karigtirik.
lyice siktiginiz j6leyi bu suruba ekleyin. J6le tamamen eriyene kadar surekli karistirarak gurubu pisirin. Surubu
yogurt, cilek ve biskivili karisima ilave edin. lyice karigtirip hafif nemli bir bavaruaz kalibina bosaltin.

3 Kalibi en az 6 saat buzdolabinda ya da yaklasik 2 saat buzlukta bekletin. Servisten kisa stire 6énce kalibi
birka¢ saniye kaynar suya tutun, sonra da tatl tabadina tersyliz edin. Bir kenarda dilimlenmis halde bekleyen
cileklerle ve nane yapraklariyla GstinG sUslediginiz bavaruazi servis yapin.
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