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CILEKLI BAVAREZ

400 gram gilek

4 adet jelatin

2 adet yumurta aki
1 su bardagi seker
Sislemek icin:
Gilek

Jelatinleri sicak suda eritin. Cilegi pure haline getirin. Yumurta aklarini sekerle birlikte kar haline gelene dek
¢irpin. Jelatin ve cgilek plresiyle karistin. Dort adet kiicUk sufle kabina bu karigimi dékin. 3 saat kadar
buzdolabinda birakip, donmasini bekleyin. Birkag¢ saat sonra yuvarlak bir tabaga ters ¢evirip, ¢ikarin. Gileklerle
sUsleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:65657 « adi:Gilekli Bavarez « gonderen:Kemeraltr'li « indirme tarihi:11.04.2025 - 09:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-bavarez-vt7913
http://www.tcpdf.org

