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CILEKLI BAVARUAZ

Malzemeler :

4 su bardag st

1,5 su bardag toz seker
3 yumurta sarisi

2 poset krem santi

400 gr. cilek

2 - 3 yaprak jelatin
Sosu icin:

300 gr. cilek

1 su bardagi toz seker

Hazirlanisi:

2 su bardagi sUtu 1 su bardadi toz sekerle karistirip kaynatin.

Ayri bir kabin iginde 1/2 su bardagdi sekerle yumurta sarisini ¢irpin. Sitl yavas yavas karistirarak ilave edin.
Jelatinleri ufalayip 1/2 su bardagi soguk suda eritin.

Erimig jelatini s0tl0 yumurtal karigima ekleyip karistirin. Sogumasini bekleyin.

Krem santiyi 2 su bardagi sit ile ¢irpin. Ki¢uk dogranmis cilekle birlikte sttll karisima ilave edin.
Hazirladiginiz karigsimi klicUk kaselere bosaltin. Sogumasi igin 3 -4 saat buzdolabinda bekletin.

Sosunu hazirlamak igin, gilek ve sekeri blendira koyup, purtizsiiz bir kivama gelinceye kadar karistirin.
Cilekli bavaruazi ters cevirerek servis tabagina alin. Cilekli sosla birlikte servis yapin.
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