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CILEKLI BATON PASTA

3 adet yumurta

Yarim paket tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabarma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Kremasi:

1 paket toz krem santi

1 cay bardagi soguk st
2 kase cilek

Yumusak tereyagi, yumurta, seker mikserle girpilir. Uzerine diger kek malzemeleri eklenir. Hamur yagl kagit
serilmig 30*40 tepsiye dokiillr. 175 derece firinda pembelesene kadar pigirilir. lliyinca uzunlamasina Ug parcaya
kesilir. Krem santi ve sit ¢irpilir. llk kat kekin Gzerine yeteri kadar konur. Ikiye kesilmis ¢ilekler siralanir. Ikinci
kat da aynen yapildiktan sonra son kat kek konur. Kalan krem santi ve cileklerle stslenir. Buzdolabinda 1 gece
bekletilir.

© lezzetler.com tarif no:19165 « adi:Gilekli Baton Pasta « génderen:Belkis « indirme tarihi:08.05.2024 - 05:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-baton-pasta-vt12245
http://www.tcpdf.org

