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CILEKLI BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi
1 kg cilek

300 gr margarin

250 gr findik (ufalanmis)
Serbeti igin;

3 su bardagi seker

3 su badagi su

1 tath kasidi vanilya

1 tane limon suyu

Baklava yufkasinin boyuna uygun bir tepsi kullanmaya ¢aligin. Daha kii¢igu varsa bir yufkanin késesinden tutup
makasla kesin.

Gilekleri ince ince dograyip siizgece koyun, fazla sulari aksin. En giizel olanlarini sislemek icin ayirin.
Ufalanmig findiklar tavada az kavurun ki yadi agida cikip lezzetlensin, sonra kenara alin.

Tepsiyi 6nce iyice yaglayin. Yufkayla baslayin, her katina fir¢a ile tereyad surtin. 10 kat yufkadan sonra cilekleri
dikkatlice yayin, dstiine findiklari serpin.

Tekrar her kat yufkaya tereyag sirip 10. Katta cilek findikla kaplayin. 10 kat daha yufka tereyagd dan sonra
isterseniz bakavalari stediginiz blyuklUkte keskin bir bigakla kesin, pistikten sonra kesmek biraz daha zor. 175
derecede 1sitilmig firnda 50 dk pisirin. Nar gibi kizaracak.

Finndan ¢ikinca Ust kismin yaprak yaprak ayrildigini géreceksiniz. Serbeti Ustlne kepgeyle dékin. Bekleyin
icine gekmesini, gerekiyorsa bir kag kepce daha dokin, cileklerle de sUsleyin, servis yapin.

Not: Serbetli tatlilar yapmaya serbetle baglanmasi zamandan tasarruf saglar ,¢tinkl hamur firndan ¢iktiginda
serbetin soguk dodkilmesi gerekiyor hem de vakit kaybetmeden.

© lezzetler.com tarif no:135304 « adi:Cilekli Baklava « gdnderen:leylek « indirme tarihi:05.05.2025 - 00:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-baklava-vt99230
http://www.tcpdf.org

