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Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 yumurta

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 yumurta sarisi

5 ¢orba kagsigi seker

1 paket vanilya

3 ¢orba kasiJi un

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri icin:

Gilek

Kiyilmig findik ya da badem

CILEKLI BADEMLI TART

Yogurma kabinda tereyagini ve unu kum gibi olana dek karistirin. Uzerine seker ve kabartma tozu ekleyip
hamuru hazirlayin. Son olarak da yumurta sarisini ilave edip yumusak bir hamur yapin. Tart kalibina yerlestirip
180 derecedeki firinda 30 dakika kadar pisirin. Kremasi igin listedeki tim malzemeyi tencerede iyice karistirip
ocak Uzerinde koyulagincaya kadar pisirin. Soguyunca icine kiyilmig bademi ekleyin. llinan tartin Gzerine
bosaltip uzun kesilmis ¢ileklerle susleyin.
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