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CILEKLI BADEMLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

2 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g yumusak margarin

1,5 cay bardag toz seker

4 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

Dolgu:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
300 g cilek (kip seklinde dogranmis)

1 cay bardagi iri kinlmig badem

Islatmak igin:

1 su bardag st

1 yemek kasigi toz seker

Sislemek icin:

5 - 6 adet gilek

1 - 2 yemek kagi@i iri kirlmis badem

Kalip:

Dilimli tabanh kelepceli kalip (22 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, nigasta ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Margarin ile toz sekeri bir ¢irpma kabina alin ve mikser
ile yiksek devirde 1 dakika ¢irpin. Yumurtalari ilave edin ve 2 dakika daha ¢irpin. Uzerine elediginiz unu ilave
edin. Sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini de ekleyip dustk devirde 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin,
Uzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Keki firindan alin, 15 dakika bekletip kaliptan ¢ikarin. Sogutup enlemesine Uce kesin.

Margarin, sut ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce disik, sonra yiksek devirde toplam 3
dakika ¢irpin. Kremanin 1/3&apos;tni Gzeri i¢in ayirip kalan kremaya kip seklinde dogranmig cilekleri ve
bademi ilave edin. Kagik ile yavasc¢a karigtirin.

1 su bardag suite 1 yemek kagi§i toz sekeri ekleyip eriyinceye kadar karigtirin. Kekin ilk katini servis tabagina
alin ve bir miktar gekerli st ile 1slatin. Uzerine gilekli kremanin yarisini yayin ve ikinci kat keki kapatin. Sekerli
sit ile 1slatip kalan cgilekli kremayi yayin. Uzerine tglncl kat keki kapatin ve kalan st ile islatin.

Ayirdidiniz kremayi kisa bir stire ¢irpin, krema sikma torbasina doldurun ve pastanin Gzerine sekilli sikin.
Cilekleri siralayip bademleri serpin ve buzdolabina alin. 2-3 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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