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CILEKLI BADEMLI EZME

http://www.ebruomurcali.com.tr

1 tath kasidi targin

1 cay kasigdi toz damla sakiz
3 adet yumurta aki

1 tath kasidi gul suyu

750 gr. badem tozu

750 gr. tozseker

Gilek puresi igin:

2 su bardagi gilek

1 su bardagi pudra gekeri
Uzeri icin:

1 cay bardagi badem

Gilek puresi icin, ayiklanmis ve yikanmis gilekleri pudar sekeri ile beraber ezerek pire haline getirin. Karigtirarak
bir tasim kaynatin ve sogutun.

Mutfak robotunuza, toz seker, badem, tar¢in, gul suyu ve damla sakizini koyarak 3 [?7] 4 dakika 6gatin. Yumurta
aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Badem hamuruna yavasga yumurta aklarini yedirin. Yaglanmis firin
tepsinize badem hamurunu yayin. 200 derecede isitilmis firinda 30 dakika pisirin. Ezme soguyunca tzerine gilek
puresi, badem tozu ve pudra sekeri serperek dilimleyin.
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