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CILEKLI ASK TURTASI
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Brownie Kek

Krater Brownie Karigimi 1000 gr

Su 450 gr (Kek yapilirken su miktari 350 gr olmali.)
Butln yumurta 250 gr

Alba (eritilmig) 250 gr

Pastaci kremasi

Gilek

Hepsi bir arada 4-5 dakika ¢irpilir, yagh kagit désenmis firin tepsisinde 1 cm kadar kalinlikta mala bigak ile
yaydirilir, 180 °C firinda yaklasik 15-20 dakikada pisgirilir.

Turta gemberinin yanlarina naylon serit ddsenir, tabanina bir adet brownie pat yerlegtirilir.

Sikma torbasi kullanarak, pat ustiine bir miktar Krater Pastaci Kremasi ve santi karisimi sikilir.

Gemberin yan duvarina yarim kesilmis diizgiin gilekler yerlestirilir, diizgiin olmayan ¢iLekLer gériinmeyen orta
kisma yerlestirilir, Ustlerine ¢irpilmig santi sikilir ve Ustleri kalan pargalardan, kirinti brownie pat ile kapatilir.
Ayni islem gember iginde bir kez daha tekrarlanir, cember ile kesilmis diizgiin, bitiin brovvnie pat en st kata
yerlestirilir. Yanlarina az miktar pudra sekeri serpilir.

En Ustline sikma torbasi ile parfe krema sikilir, ¢ilekler ile stslendikten sonra, istege bagli krater sicak veya
soguk jole surdlir.
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