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CILEKLI ANGLEZ DONDURMA

Malzeme (4 kisilik):
200 gr. cilek (bol suda iyice yikanmig).
Surubu:

75 gr. tozseker,

3 ¢orba kasiJi su.
Krem Anglez:

250 gr. sdit,

85 gr. toz seker,

1 kahve kagiJi vanilya,
1 tutam tuz,

2 yumurtanin sarisi.

KugUk bir tencereye 75 gr. seker ve 3 gorba kasidi suyu koyup, orta ateste sik sik karistirarak, kaynatin. Surup
kaynayinca tencereyi atesten alip, bir kenarda sogumaya birakin.

Krem Anglezi yapmak i¢in orta boy bir tencerede siit, tozseker, vanilya ve tuzu karigtirip, orta ateste kaynatip
tencereyi ocaktan alin.

BuyUkge bir kapta yumurta sarilarini bir yumurta teliyle ¢irpin. Cirpmaya devam ederek kaynar haldeki siitl azar
azar kaba ilave edin. Kabi orta ateste oturtup tahta bir kagikla sirekli karistirarak krema koyulasana kadar
pisirin. (Karigimi kesinlikle kaynatmayin.) Krema koyulaginca kabi atesten alip tamamen soguyana kadar bir
kenara kaldirin.

Cilekleri ezerek pUre haline getirin.

BuyUkge bir kapta cilek puresini, Krem Anglezi ve surubu iyice karistirdiktan sonra timund bir kaliba dékerek
buzdolabinda sertlesinceye kadar sogutup servis edin.
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