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CILEKLI ALMAN PASTASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

Keki igin:

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
3 adet yumurta

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
Yarim su bardag: st
Yarim su barda@ yogurt
1 cay kasigr mahlep

1 paket kabartma tozu
Krema igin:

2 su bardagi sut

2 corba kagiJi tozseker
2 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi misir nigastasi
1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Arasina; gilek

Uzerine; pudra sekeri

Krema igin, sut, un ve nigastayi karistirarak koyulagana kadar pisirin. Tozseker ve kalan tim malzemeyi
ekleyerek el mikseri ile ¢irpin.

Keki hazirlamak igin; tozseker ve yumurtay! krema kivamini alincaya kadar ¢irpin. Tereyagini ekleyin ve
¢irpmaya devam edin. Kalan malzemeleri yavasca karistirarak birbirine yedirin. Yaglanmig yuvarlak kek kalibina
hamuru bosgaltin. 160 derecede isitiimig firinda pigirin. Pigen keki kalipla birlikte ters gevirerek sogutun.
Soguyunca arasina krema siiriin ve gilekleri yerlestirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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