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CILEKLI AHUDUDULU RULO PASTA

Keki igin:

5 yumurta

1 fincan seker

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
Arasi icin:

1 paket hazir krem santi
Ahududu ve gilek (isterseniz de muzlu yapabilirsiniz)
Uzeri icin:

1 paket krem ganti

Gilek sosu

5 tane yumurtanin aklarini ve sarilarini ayiralim. Aklarini cam kapta ¢irpacaksiniz puf noktasi budur. Aklari kar
kivamina gelene kadar ¢irpalim. Sarilarinin igine sekeri ilave edelim seker eriyene kadar onuda ¢irpalim. Sarisini
akina katalim ve 3 karigtirmaya yedirmeye ¢alisalim. Tahta kagik kullanin unu eleyelim Ustiine ve kabartma
tozunu havasini almadan karigtiralim. Firin tepsisine yagh kagit serelim ve harcimizi dékelim yavasca sonra
diizeltelim tahta kagikla. 200 derece isitiimig firinda 7 dk pigirelim Gzeri altin sarisi olsun. Pigince biraz iimasini
bekleyin ve yagli kagittan hafifce ¢ikartin. UstlinG altina getirecegiz sararken . Diiz zemine serin simdi kekimizi
ve krem santimizi sUriin meyvelerini koyalim rulo sekilde saralim. Gilek sosumuzu énceden hazirlayip Ustiine
tamamen her tarafina dokelim. Elimize krem santi sikacagini alip susleyelim.
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