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CILEK VE VANILYALI SEMIFREDDO

https:/tr.braun.com/

500 gr. taze gilek

3 yumurta

2 yumurta sarisi

220 gr. seker

1 vanilya baklasi (ikiye bolinmds ve ¢izilmis)
400 ml yagh krema

Gilekleri Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendiri ve blyUk dograyici kabinda pure haline getirin ve bir kenara
koyun.

Kisik atesteki bir tencere suyun Uzerine atese dayanikli bir kap yerlestirin (kabin altinin suya degmediginden
emin olun); yumurtalari, yumurta sarilarini, sekeri ve vanilya baklasini kullanarak, soluk renkli ve koyu bir hale
gelene kadar 5 dakika cirpin.

Kabi atesten alip soguyana kadar ¢irpmaya devam edin.

Yagl kremayi koyu kivam elde edene dek plastik él¢i kabinda cirpin ve yumurta karigimina yavasga katin.
Krema karisimini ikiye ayirin ve bir yarisini gilek puresiyle birlestirin. 2 karigsimi ramekin kaliplarina veya
bardaklara doldurun. Sertlesinceye kadar bir gece dondurun. Taze cilekle sUsleyip servis edin.
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