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CILEK VE CIKOLATA iCLi BEZELER

280 gr. pudra sekeri

4 adet yumurta aki

1 tath kasidi vanilya 6zu

3 yemek kasigi krema

1 yemek kasigi margarin
3 yemek kasigi cilek receli
115 gr. damla ¢ikolata

Finninizi 65 dereceye getirin.

Iki firin tepsisini pisirme kagdidi ile kaplayin.

Kalemle ufak daireler ¢izin. Kenara alin.

Yumurta aklarini 4-5 dakika kadar mikser ile ¢irpin.

Mikserin en disUk devri ile pudra sekerini azar azar ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

BUtln sekeri ilave ettikten sonra mikserin devrini orta hiza getirin ve 20 dakika kadar ¢irpin.
Cirpilmis yumurta aklarini krema torbasina koymadan dnce torbanin igini ters gevirip pembe jel gida boyasi ile
ucundan baglayarak yarisina kadar bir kag serit ¢ekin ve yumurtali karisimi sonradan ilave edin.
Boylece krema torbasindan siktiginiz bezeler yol yol renklenecektir.

2 saat kadar firinda pigirin ve firinin agzini agik birakarak iginde sogutun.

Ganaj igin, kremayi, margarini ve cilek regelini mikrodalgada ylUksek devirde 1 dakikaligina pigirin.
Damla cikolatay ilave edin ve 3 dakika isitarak erimesini saglayin. lyice karigtirin.

45 dakika kadar buzdolabinda bekletin. Buzdolabindan alip 5 dakika ¢irpin.

Bezelerin arasina cilekli-gikolata karigimi stirlip Uzerini dider bezeyi ile kapatin.

© lezzetler.com tarif no:116511 « adi:Cilek ve Cikolata i¢li Bezeler « génderen:Ercan Ozben « indirme tarihi:23.04.2025 - 07:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilek-ve-cikolata-icli-bezeler-vt85548
http://www.tcpdf.org

