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CILEK VE BOGURTLEN SOSLU AKITMA

2 adet yumurta

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi
1 palet kabartma tozu
2 su bardagi sut

2 paket vanilya

1.5 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin
Sosu icin:

200 gram cilek

100 gram bdgurtlen

1 ¢corba kasigi nisasta
4 corba kasig seker

Yogurma kabinin iginde erimis yagi ve yumurtalari ¢irpin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyay karistin.
St ilave edip iyice karnstinin. Bu harci 15 dakika kadar dinlendirin. Yanmaz tavaya az miktarda yag sirip
kasikla harcindan tavaya dékin ve iki ylzinu pigirip akitmalar yapin. Aslinda akitmada kabartma tozu pek
kullanilmazdi eskiden ama ben biraz koymayi tercih ediyorum, puf puf oluyor. Sosu igin gilekleri, bdgurtlenleri
nisasta ve sekerle kaynatin.
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