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CILEK VE BEYAZ CIKOLATA KREMALI PASTA

8 adet yumurtanin aki

1 su bardagi tozseker

Bir tutam tuz

1 ¢orba kasigi limon suyu

4 corba kasigi un

4 corba kasigl bugday nisastasi
1 paket vanilya

Krema igin:

1 kutu (200 ml) krema

1 paket (80 gram) beyaz c¢ikolata
250 gram cilek

2 adet yumurtanin aki

1 su barda@ pudrasekeri
Sislemek icin:

Gilek

Kek icin yumurta aklarini cam bir kabin icinde, ¢irpma teli ile hafifce ¢irpin. Tozseker, tuz ve limon suyunu ilave
edip, tekrar ¢irpin. Cam kabi kaynamig su dolu bir tencerenin Gzerine oturtun ve sicak suyun buharinda kabarip,
kdpuk olana kadar ¢irpma islemine devam edin. lyice kabardiktan sonra kabi buhardan alin. Uzerine un, nisasta
ve vanilyay eleyerek ilave edin. Kabarikligini séndiirmeden hafifge birkag kez karigtirin. Daha sonra yagli kagit
serilmis kelepceli kek kalibinin icine bosaltin. Onceden isitilmis 175 derece firinda kabarana kadar pigirin.
Pistikten sonra firinin kapagini 5-10 dakika agmayin. Kek ilininca, kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Kremasi
icin kremay! kaynama noktasina gelene kadar isitin. Beyaz ¢ikolatayi elinizle kirarak bir kaba alin ve tzerine
kremay! bosaltin. Karistirarak erimesini saglayin ve sogumaya birakin. Diger taraftan cilekleri yikayin ve
temizleyin. Robottan gecirip, pure haline getirin. Soguyan ¢ikolatali krema karigimini mikserle ¢irparak
kabarmasini saglayin. Cilek puresini ilave edin ve karigtirin. Derin bir kaba yumurta aklari ile pudragekerini alin.
Bu kabi kaynamis su dolu bir tencerenin tzerine oturtun. Sicak suyun buharinda ¢irpin ve iyice kabarinca kabi
tencerenin Ustinden tezgaha alip, ¢irpmaya devam edin. Soguduktan sonra ¢ilekli kremanin igine katip, tim
malzemeyi sdyle bir karigtinin. Soguyan keki enlemesine tge kesin ve her katin arasina gilekli kremadan surtn.
Kalan krema ile kekin her tarafini kapladiktan sonra, cilekle sisleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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