B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEK TOPLU DONDURMA

500 gram cilek

3 kasik un

4 bardak sUt

6 kasik seker

1 tane portakal kabugdu rendesi
1 tane yumurta

1 tane vanilya

1 kasik margarin

6 top dondurma

Gilekleri blenderden gecirip, pure haline getirin. Yapismaz ylzeyli bir tencerede unu yagsiz olarak kavurun. Stt,
tozseker, portakal kabudu ve yumurta sarisini ilave edin. Bir telle ¢irparak koyulagana kadar pisirin. Muhallebiyi
ocaktan indirin. Vanilya ve margarinle, 1 kahve fincani gilek plresini ekleyin. 5 dakika strekli kanigtinin.Islatiimig
kaliplarin ortasina kiiclk bir kase koyup muhallebiyi koyun. Bir gece buzdolabinda bekletin.Diger tarafta, kalan
¢ilek puresini (dilerseniz 1 ¢orba kagsiJi tozsekerle robotta ¢ekebilirsiniz) dekoratif buz kaliplarina
koyun.Buzlukta dondurun.Muhallebiyi kaliptan ¢ikarirken dnce kaseyi ¢ikarin yerine 1 top dondurma koyup
servis tabagina ters ¢evirin muhallebi ile birlikte buzlu ¢ilek toplarini servis yapin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 13.06.2023
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