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CILEK SURUBU

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

1500 g Cilek
2100 g Seker (8.1/2 bardak)
4 corba kasigi Limon suyu

1500 g cilegin sap ve ¢lrUklerini ayiklayiniz ve bir tencereye koyarak bol su ile iyice yikadiktan sonra bir
slizgegle suyunu slzindz.

Muteakiben; ayiklanmis ve yikanmis cilekleri, bulunduklari tencerelerin icinde hamur yogurur gibi iyice eziniz ve
sonra da posalari kalincaya kadar tencereye siiziniz.

Bilahare; stizUlmUs ¢ilek sularina, 2.100 g seker (8.1/2 bardak) ve 4 ¢corba kasigi limon suyu ilave ederek,
hepsini beraber kuvvetli ateste bir taraftan karistirmak suretiyle 7 - 8 dakika kaynatiniz ve sogumaya birakiniz.

Soguyan surubu da; arzu edildikge bir bardak igerisinde sulandirip kullanmak Uzere, agizlar kapali kuru siselere
taksim ediniz.

© lezzetler.com tarif n0:59163 « adi:Cilek Surubu  génderen:reyon ¢ indirme tarihi:11.05.2025 - 01:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilek-surubu-vt6196
http://www.tcpdf.org

