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CILEK SOSLU TAVUK GOGSU

1 It. st

5 yemek kasigi un

1 su bardag seker

1 paket vanilya

60-70 gr. tereyad

Cilek sosu icin;
200-250 gr. gilek
Yarim su bardag seker
1 yemek kasigdi tereyadi

Tereyagini tatlyr yapacaginiz tencerede eritin. Yaga unu ekleyip rengi degisene kadar kavurun.

Daha sonra bir ¢irpma teli yardimiyla sttt ve sekerini de ilave edin. Muhallebi kivamini alana kadar bu sekilde
pisirmeye devam edin.

Son olarak ocadi kapatip vanilyayi ekleyin ve 4-5 dk. kadar mikserle ¢irpin. Islatiimig borcama dékup ilidiktan
sonra buzdolabinda sogutun.

Gilekli sos tarifi; Gilekleri yikayip ayiklayin ve mutfak robotundan gegirerek pire haline getirin.

Yayvan tabanli bir tencerede ya da tavada kisik ateste sekeri eritin. Uzerine tereyadini ekleyin. Daha sonra
mutfak robotundan gecirdiginiz pureyi ekleyerek sosu hazirlayin.

Tatl soguduktan sonra gilekli sosla susleyip servis yapin.
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