%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEK SOSLU DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

http://www.hurriyet.com.tr

1 litre st

3 yemek kasigi tepeleme un

6 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

1 paket damla sakizi

Sosu igin:

1,5 su bardagi kadar dogranmisg cilek
2 yemek kasigi toz seker

Bir tencereye, sit, seker ve unu alin. Orta hararetli ateste sirekli karigtirarak muhallebi kivaminda pisirin.
Pismeye yakin vanilya ve dévilmis damla sakizini ilave edin. Muhallebi géz g6z olunca atesten alin.

Kuru ve temiz kaselere sicak sicak muhallebiyi Gizerinden 1 parmak eksik kalacak sekilde paylastirin. Oda
Isisinda sogumaya birakin.

Sosu igin gilekleri seker ile birlikte plre haline getirin. Kiiglk bir tencerede kisik ateste, gilekler hafif suyunu
cekene kadar pigirin.

Soguyan muhallebinin Gizerine gilek sosunu paylastirin. Sogumaya birakin.
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