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CILEK SOSLU PANDISPANYA

3 adet yumurta

1 cay bardagi kaynar su

3 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 su bardag seker

1 gay bardag erimis tereyagi
Uzeri igin:

400 gram gilek

4 corba kasig! pudra sekeri

1 adet limon suyu

Pandispanyayi yapmak igin 6nce unu elemek gerekiyor. Yumurta ve geketi iyice girpin igine elenmig unu, erimig
yag ve sicak suyu ekleyip karistirin. Kek kalibinin i¢ine dékiin 180 derecede 35 dakika kadar pisirin. Uzeri igin
cgilek, limon suyu ve sekeri karistirip firindan ¢ikan pandispanyanin Gzerine dékin ve servis yapin.
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