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CILEK SOSLU MUHALLEBILI KADAYIF

500 gram kadayif

150 gram tereyagi

1 gay bardag sivi yag
Muhallebi icin:

500 ml sut

3 yemek kasigi toz seker
3 yemek kasigi irmik

1 paket vanilya

Serbet Igin:

3 su bardagi seker

800 ml su

1 yemek kagigi limon suyu
Sos igin:

Yarim kg cilek

1 cay bardagdi toz seker
1 tath kasidi nisasta

Muhallebi igin sitd, irmidi, sekeri ve vanilyayi tencereye aktarin. 2-3 dakika karistirarak pisirin. Kaynayip
muhallebi kivamina gelince ocaktan kaldirin. Kadayifi genis bir kaba alin. Ustiine eritilmis tereyagi ve sivi yag
karigimini gezdirip, elinizle harmanlayin. Kadayifin yarisini firin kabina bastirarak yerlestirin. Ustine de irmikli
karigiminizi alin. Uzerine irmikli karigimi yayip, kalan kadayifla kapatin. Onceden isittiginiz 180 derece firinda
pisirin.

Serbet igin toz sekeri ve suyu 5-6 dakika kadar kaynatin. Limon suyu ekleyin ve ocaktan alin. Sogumaya
birakin. Daha sonra sicak kadayifin Gstline soguk serbetinizi gezdirin. Tatli, serbeti cekene kadar dinlendirin.
Sos icin cilekleri temizleyip yikayin ve blenderdan gegirin. Ustline nisasta ve toz seker ekleyip, ocada alin.
Surekli karigtirma yaparak 5-6 dakika boyunca pisirin. Ocaktan aldiktan sonra sogumaya birakin. Kadayifi dilim
yapip servis tabagina alin. Sos ilave edip servis yapabilirsiniz.
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