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CILEK SOSLU MUHALLEBI

3 ¢corba kasigi margarin,

2,5 kahve fincani un,

3 su bardadindan biraz fazla sit,
2,5 kahve fincani tozseker,

2 paket vanilya.

Sosu Igin:

2 su bardagi cilek,

4 corba kasigi tozseker,

1/3 su bardagi su

Margarin ve 2,5 kahve fincani unu tencereye alip kavurun. Uzerine 3 su bardagindan biraz fazla siiti, yavas
yavas ilave edin. Ardindan tozsekeri ekleyip, iyice karistirarak, muhallebi kivamina getirin. Ocaktan aldiginiz
muhallebinin Gzerine vanilyayi ilave edip, blendirda 10 dakika ¢irpin. Iidiginda ise, buzdolabinda sogumaya
birakin. Ayiklanmis ve yikanmis cilekleri, tozseker ve su ile robotta pure haline getirin. Bir tencereye aktarip, gok
kisik ateste tikirdamaya baglayincaya dek kaynatin. Altini kapatip iinmaya birakin. Sonrasinda buzdolabinda
sogutun. Ardindan muhallebiyi ve cilek sosunu buzdolabindan ¢ikarin. Muhallebinin Gzerine ¢ilek sosunu
gezdirip servis yapin.

ML® Cilek Riyasi icin tiklayin
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