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CILEK SOSLU MUHALLEBI

5 su bardagi sit

3 kahve fincani un

1 su bardagi toz seker
Yarim paket margarin
Yarim paket vanilya

1 paket krem santi

Sos igin:

Yarim kg cilek

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

S0t un ve toz sekeri tencereye alip karigtirin. Kivam almasina yakin margarin ekleyip karigtirmaya devam edin.
Vanilya ekleyip ocaktan alin. Krem santi ilave edip mikserle karistirin. Kenara alip soguma birakin. Sos igin, ¢ilek
ve pudra sekerini kivam alana dek pigirin. Ocaktan alip, blenderden gegirin. Sosu, soguk muhallebinin Gzerine
gezdirin. Cilekle susleyip servis yapin.
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