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CILEK SOSLU MUHALLEBI

1 litre Pinar Geleneksel Tatllariniza Ozel Siit
7 yemek kasigi bugday nisastasi

1 su bardag toz geker

Gilek Sos Igin :

500 gram cilek

Yarim su bardag toz seker

Muhallebi i¢in stt, bugday nisastasi ve toz sekeri tencereye alip kivam alana kadar karistirarak pisirin. Kaliplara
dokip soguyana dek dinlendirin. Servis tabaklarina ters gevirip ¢ikarin. Sos igin ¢ilek ve toz sekeri blenderden
gegirip ocaga oturtun. Toz seker eriyene dek karistirarak pisirin. Soguyunca muhallebinin Gzerine gezdirip
servis yapin.
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