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CILEK SOSLU LOR TATLISI

Yarim kg tuzsuz lor peyniri

3 su bardagi sit

2 corba kasi§ pudrasekeri

1 paket krem santi

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz ici
1 tath kasidi tarcin

250 gram cilek

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
Sos igin:

250 gram cilek

1 tath kasi@i misir nisastasi

2 corba kagiJi tozseker
Sislemek icin:

File antepfistigi

Gilek

Rulokat

Bir kaseye lor peynirini alin. Uzerine siit ve pudragekerini dokiip mikserle iyice karistirin. Ardindan krem santiyi,
ceviz i¢ini, tarcini ilave edin ve koyulasana dek ¢irpin. Koyulaginca kip dogranmis gilek ile hindistancevizini
ilave ederek blttin malzemeleyi iyice birbirine yedirin. Arzuya gore kase veya kuplara paylastirin. Sos igin
blenderden gegirilmis cilekleri, misir nigsastasi ve tozgekeri koyulagincaya dek pigirin. Bu sosu kuplardaki
tathlarin Gzerine gezdirin. Buzdolablnda 3 saat bekletin. Uzerini file antepfistigl, ¢ilek, rulokat ya da
hindistancevizi ile susleyerek servis yapin.
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