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CILEK SOSLU KEKLER

1 su bardag Sivi seker

2 yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi ince ¢ekilmis findik igi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 kahve fincani yogurt

125 gr yumusgatilmig margarin
Sos igin:

250 gr cilek

1 corba kasigi sivi seker

Gilekleri temizleyip mutfak robotuna aktarin. Sivi sekeri ilave edip pure haline getirin. Elenmis un, ince ¢ekilmis
findik ici, kabartma tozu ve vanilyayi bir kaba alip harmanlayin. Yumurtalar ve sivi sekeri ayri bir kapta, mikserle
purtizsiz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpin. Yogurt ve yumusatilimig margarini ekleyip 1-2 dakika daha
¢iromaya devam edin. Yumurtali karigimi azar azar unlu karigima ekleyip malzemeler iyice karigincaya kadar
tahta bir kasikla karistirnin. Karisimi yaglanmis kiigiik kek kaliplarina paylastirin. Onceden isitilmis 170 dereceye
ayarl firnda 15-20 dakika kadar pisirin. Firindan alip sogumaya bikarin. Gilekli sosla sisleyip servis yapin.
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