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CILEK SOSLU KEK

4 adet yumurta

6 kahve fincani tozseker
3 kahve fincani siviyag
4 kahve fincani sut

9 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

Uzerine:

2 su bardagi ¢gilek suyu

Bir kabin icinde yumurtalari ve sekeri mikserle 10 dakika ¢irpin. Cirpma islemi bittikten sonra yagi ekleyip
karistinin. Kakao haricindeki bittin malzemeleri de ekleyip tekrar mikserle ¢irpin. Kek kalibini hafifce yaglayin ve
unlayin. Hazirladiginiz kek karisiminin yarisini kaliba dékin. Kalan karisima kakaoyu ekleyip karistirin.Kakaolu
karisimi da kaliptaki karigimin Gzerine dékip énceden isitiimig 180 derece firinda 45-50 dakika kadar pigirin.
Kekin pisip pismedigini bir kiirdan yardimiyla kontrol edin. Firindan ¢ikartip iinmasi igin beklettikten sonra
tzerine cilek suyunu gezdirip servis yapin.
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