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CILEK SOSLU KANAT

15 adet kanat

2 ¢orba kasiJI susam yagi
1 adet sogan

Tuz

Sos icin:

200 gram cilek

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi susam

Bir tutam tuz

Oncelikle yaginda kanatlari arkali 6nlii kizartin ve yaglanmis firin kabina dizin. Piyazlik dogranmis sogani
kanatlarin Gzerlerine paylastirip tuz serpin. Onceden isitiimis 180 derece firnda 10 dakika pisirin ve servis
tabagina alin. Diger tarafta klip dogranmis cilege suda agilmis unu ilave edip biraz kaynatin. Susam ve tuz ilave
edip ocagin altini kapatin. Sosu kanatlarin Uzerine gezdirip sicak olarak servis yapin.

ML® Soslu Kanat (gorsel)
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