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CILEK SOSLU KAKAOLU KEK

4 adet yumurta

4 corba kasigl kakao

1,5 su bardagi pudrasekeri
150 gram margarin

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1,5 su bardagdi dévulmis ceviz
1 paket (80 gram) cikolata
Yarim kg cilek

1 su bardagi tozseker

Yumurtalari, kakao ve pudrasekerini iyice ¢irpin. Erittiginiz margarini, sttl ve vanilyayi ilave ederek ¢irpmaya
devam edin. Bu karigsimdan bir bardak alarak daha sonra kullaniimak Uizere bir kenara ayirin. Kalan karisima
kabartma tozunu, unu, cevizi, kiiclik sekilde kirdiginiz gikolatay: ekleyerek karigtirin. 25 cm'lik kare kalibi yagl
kagitla kaplayin. Hamuru kaliba bosaltin. Onceden isitilmis 170 derecedeki firinda 55 dakika pisirin. Keki
firndan ¢ikardiginizda, kenara ayirdiginiz karisimi tGizerine dékip sogumaya birakin. Bu arada gilekleri pire
haline getirin. Sekerle bir tagim kaynatarak sogutun. Keki, cilekli sosla, arzuya gére cilekli dondurmayla servis
yapin.
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