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CILEK SOSLU IRMIK TATLISI

https://migros.com.tr

1 kg. st

7 corba kasigr irmik

14 corba kasigi toz seker
1 paket vanilya

8-10 adet gilek

1 corba kasigi seker

1. S{t, irmik ve sekeri tencereye koyup karigtirarak pigirin.
2. Kaynayinca altin kapatip vanilayayi ekleyin ve karigtirin.
3. BlyUk kare cam kaseyi islatip tatliyr dokdin.

4. Ustin0 dizeltip sogumaya birakin.

5. Soduyunca dolaba koyup en az 1 saat bekletin.

6. Cilegi ve sekeri bir kaba koyup blendirdan gegirin.

7. Soguyan tathyi dilimleyip tabagda koyun.

8. Ustline sosu dokip soduk servis yapin.
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