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CILEK SOSLU DONDURMA

2 su bardagi gilek

Yarim su bardagi toz seker

1 su bardag st

Yarim su bardagi tuzsuz lor peyniri
Yarim su bardagi hazir ¢ig krema
3 yemek kasigi toz seker

12-14 top dondurma

Once derin bir kaseye yikayip, ayikladiginiz ya da dondurulmus ¢ilekleri aktarin. Uzerine toz sekeri ekleyip, bu
sekilde en az yarim saat bekletin. ;

Diger tarafta bir bagka kasenin iginde lor peyniri, krema ve toz sekeri karigtirin. Uzerine bir tarafta bekleyen
cilekleri ilave edin. Sonra tim malzemeleri bir blender'a koyun ya da mikserle iyice ¢irpin. Tim malzemeleri iyice
karigtirip, plre haline getirin. Bu sosu, dondurma kuplarina yerlestirdiginiz dondurmalarin Gzerine bolca gezdirin.
Sosu dogranmis meyve ve dondurma katlarinin arasina ve Ustline de gezdirerek daha zengin bir tatli gegnisi
elde edebilirsiniz.
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