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CILEK SOSLU CHESECAKE

Oktay Usta

1 paket toz santi

2 su bardagi sut

1 adet rendelenmis limon kabugu ve suyu
2 adet yumurta beyazi

1 paket labne peyniri

3 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

Santiyi kdpuUrtlyoruz. Labne peynirini ilave ediyoruz. Yumurta beyazini bir ¢imdik tuzla birlikte képurtiyoruz.
Uzerine pudra gekerini ilave edip, karigtiriyoruz ve kdpurtlimis santiyle bulusturuyoruz. Bunlarin da Gzerine
limon kabugu rendesi ve suyunu koyuyoruz. Istedigimiz herhangi bir kalibin igine stre¢ film seriyoruz. Uzerine
hazirladigimiz harci dolduruyoruz. Bir gece derin dondurucu da beklettikten sonra gikartip dilimler seklinde
keserek, ¢ilek sosuyla susliyoruz.

Cilek sosu: Bir kase cilek, 2 ¢corba kagidi pudra sekeriyle birlikte mikserde karistirilip sos olarak kullanilir.
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