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CILEK SOSLU BROWNIE

1 paket margarin

2 su bardagi seker

1 su bardag st

4 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
8 yemek kasigi kakao
1,5 su bardagi un

1 cay bardagdi ceviz
Sosu icin:

250 gr cilek

Uzeri igin:

Cikolata sos

ilk olarak margarini (oda sicakliyinda), sekeri, sitii, yumurtalari, vanilyayi, kabartma tozunu ve kakaoyu bir
kapta iyice cirp

Sonra ununu yavas yavas ekleyerek tahta kasikla son bir kez karistir ve bitiin karigimi birbirine yedir.

En son olarak da cevizleri karigma ekle ve yaglanmis borcama dok

160 derecede dnceden isitiimis firmda 25-30 dk pigir.

Sosu igin de gileklerin hepsini rondodan gecirdim ama ezilmeseler daha gizel olabilir di.

Uzerine de hazir ¢ikolata sos siktim.
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