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CILEK SOSLU AGLAYAN PASTA

4 adet yumurta

3 Turk kahvesi fincani toz seker

3 Turk kahvesi fincani un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

1 paket kremganti

1 paket dr. outker ahududu cilekli sos
25 gr margarin

Meyveli sosu ve kremsgantiyi tarfilerine gére hazirlayip sogutalim.

Yumurtayl, margarin ve sekeri beyazlayana kadar ¢irpalim.

Un, vanilya ve kabartma tozunu eleyerek karisima ekleyelim.

Az daha ¢irpip 24-26 cm gapinda yuvarlak kek kalibini yaglayip kek karigimini dokelim.

Onceden isitilmis 160 derece firinda pisirelim. Pisen keki sogumaya birakalim.

Kek soguyunca bir ¢ok yerine kiirdan batiralim.

Kekin her yerine gelecek sekilde 1 su bardagi sitl Gzerine kasik ile dékelim.

Kek sUtl ¢ekince tamamen Gzerini kremgantiyle kaplayalim.

Hazirladi§imiz meyveli sosu Uzerine dékup yanlardan akitalim. Buzdolabinda sodutup dilimleyip servis edelim.
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