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ÇİLEK SORBELİ İRMİKLİ MUHALLEBİ

1 litre süt
7 çorba kaşığı irmik
8 çorba kaşığı tozşeker
2 çorba kaşığı tereyağı
Sorbe için:
Yarım kg çilek

Süt, irmik ve tozşekeri derin bir tencereye alıp, muhallebi kıvamına gelene dek karıştırarak pişirin. Kıvam
aldığında tereyağı ekleyip karıştırın. Tereyağı eriyince ocaktan alıp, servis kaplarına pay edin. Sorbe için çilekleri
temizleyip blenderden geçirin. Geniş bir kaba incecik yayın ve derin dondurucuya yerleştirin. İyice donana dek
dinlendirip, çıkarın. Çatal yardımıyla küçük parçalara ayırıp, muhallebilerin üzerlerine pay edin. Bekletmeden
servis yapın.
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