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CILEK SEKILLI RULO PASTA

5 tane yumurta

1 bardak seker

Yarim bardak un

1 cay kasigi kabartma tozu

2 paket krem santi

1 kase minik gilek

1 kasik margarin

1 kase ¢ilek sekilli seker hamuru
1 cay bardagi sit

ilk 6nce yumurta sarilarini ayirtip beyazaini mikserle girpalim kdpiirtlip sarisini ve ununu katalim mikseri en
yUksek seviyeye getirip 5 dakika daha ¢irpalim kabartma tozunu ekleyip yagl kagit serilmis tepsiye cilek sekilli
hamurlari dizip kekimizi pigirelim iimasi i¢in firndan alalim sogutalim krem santimizi sitle ¢irparken igine sana
margarin ekleyelim kekimizin i¢ini krem santiyle doldurup minik ¢ilekleri boca edelim rulo olarak sarip dolapta 1
gece bekletelim servis ederken dilimleyip yaninda guizel bir neskafeyle ikram edelim.

Not: Sekilli hamurlari pastanelerden alabilirsiniz kekle pisebilen hamur istemeyi unutmayin.
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