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CILEK RUYASI

Malzemeler: )

Kullanacaginiz kup bardaklarinin boyutuna gére 1/2 ya da 1 paket Ulker Pétibor biskuvi (elle kirilmig)
1/2 kg cilek

Krema igin

1/2 kg st

1 su bardagi toz seker

125 gram margarinin yarisi (yarim paket)

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi

1 yumurta

Yapiligt:

1. Krema icin bir tencereye yag hari¢ tim malzemeyi koyun ve orta ateste sirekli karistirarak pisirin.
2. Koyulasinca 2 dakika daha karigtirin. Atesten alip yagi ilave ettikten sonra, tekrar karigtirin.

3. Kup bardaklarinin altina Pé&tibor biskivileri yerlegtirin.

4. Uzerlerini drtecek kadar krema koyun. Yikanmig ve dilimlenmis ¢ilekleri de ilave edin.

5. Bu iglemi kup bardaklariniz doluncaya kadar tekrarlayin. En tstte krema kalmal.

6. Yaklasik 1 saat dolapta bekletin ve servisten dnce Uzerlerini gilekle sisleyin.
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