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ÇİLEK REÇELİ

1 kg. çilek
1 kg. toz şeker
1 limonun suyu

Çileklerin yapraklarını koparıp yıkayın. Şekeri bir tencereye koyup üzerini 3 parmak geçecek kadar su ilave edin.
Şurup kıvamına gelene dek 15-17 dakika kaynatın. İçine çileklerini koyup 10-15 dakika daha kaynatın. Oluşan
köpükleri alın. 5 dakika sonra kıvamına gelmişse 1 limon suyunu ilave edin 2 dakika ocakta tuttuktan sonra kuru
kavanozlara doldurun. Soğuduktan sonra kapaklarını kapatın.

Not: Reçelin kıvamına gelip gelmediğini anlamak için reçelin içine bir kaşığın ucunu daldırın. Porselen bir tabağa
bir damla damlatın. Reçel dağılmıyor, top şeklinde kalıyorsa, kıvamını bulmuş demektir.

© lezzetler.com tarif no:23190 • adı:Çilek Reçeli • gönderen:aylinakışık • indirme tarihi:06.04.2025 - 21:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilek-receli-vt636
http://www.tcpdf.org

