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ÇİLEK REÇELİ

2 kilo çilek
2 kilo toz şeker (8 su bardağı)
Yarım limon suyu

Çilekler temizlenerek güzelce yıkanır. İki kilo şeker üzerine dökülerek geceden sabaha bekletilir. Orta ateşte
köpükleri kaşık yardımı ile alınarak kaynatılır. 45 dakika kadar kaynatılır ve ocaktan almaya yakın içerisine limon
dökülür. Hazır olan çilek reçeli sıcak sıcak kavanozlara konarak ağızları iyice kapatılır. Çilek reçelini soğuduktan
sonra tüketebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:173523 • adı:Çilek Reçeli • gönderen:Somuncu • indirme tarihi:17.05.2024 - 16:28

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilek-receli-vt636
http://www.tcpdf.org

