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CILEK PUDINGLI TOPLAR

1 paket Pakmaya Gilekli Puding
1 It stt (5 su bardad)

8 yemek kagigdi irmik

6 yemek kasidi toz seker

1 tath kagsid1 tereyagi

1 su barda@i hindistancevizi tozu

Pudingi, siitli, irmigi, sekeri tencereye alin. lyice ¢irpin. Orta ateste, siirekli karistirarak yogun bir kivam elde

edene kadar pigirin.

Ocaktan almadan birkag dakika 6nce tereyagini ilave edin. Birkag tasim kaynatip ocaktan alin. Arada bir ¢irpma
teliyle kanstinp sogumaya birakin.

Karigim soguyunca ceviz biyUkliginde toplar yapip Hindistan cevizine bulayin. Buzdolabinda 1-2 saat
dinlendirdikten sonra servis yapin.
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