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CILEK PELTESI

4 bardak seker «Takriben 1 kilo»
6 bardak su «Takriben 1,5 litre»
6 - 7 kasik nisasta «Takriben 100 gram kadar»

Hepsi bir tencereye konup karigtira karistira, nisasta kokusu gidip seffaf bir gériiniis alincaya kadar iki saat agir
ateste pigirilir. Indirileceg@ine yakin i¢ine arzu edilen meyve usaresi «Meyva ezmesi» Vigne, kayisi, ¢ilek, nar,
kizilcik, portakal, erik ve eksi elma» nin birer kilolarindan elde olunan ezmeler katilarak bir tagim daha kaynatilip
meyvelerin rayihalar kaybolmadan indirilir ve sogutulup servis yapilir.

ML® Pelteli Tutu icin tiklayin
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