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CILEK MARMELADI

1 kilo ¢ilek

1 kilo toz seker

4-5 damla limon suyu
Yarim su bardagi su

Cilekleri su dolu bir kabin iginde 10 dk kadar bekletiyoruz varsa Uzerindeki topraklarin dibine ¢ékmesini
sagliyoruz. Daha sonra bol suda guizelce yikiyoruz. Saplarini temizledikten sonra robotun i¢ine alip pure olana
kadar ¢ekiyoruz. Gilek pUresini blyukgce bir tencerenin icine alip Gzerine toz sekeri ve suyu ekliyoruz. Ocagin
blyik gézline aliyoruz ara ara karigtirarak kaynamasini bekliyoruz. Kaynadiktan sonra orta ateste kaynatmaya
devam ediyoruz bu asamada dk tutuyoruz ve 15 dk sonra marmeladimiz hazir olmus olacak. Kaynarken Uzeri
kdpuklendigi zaman kagikla képuklerini aliyoruz 4-5 damla kadar limon suyunu da sikiyoruz ve altini
kapatiyoruz. 15 dk sonunda marmeladimiz hazir, hemen tiketmeyip kis icin saklamak isterseniz kaynar haliyle
temiz bir cam kavanoza koyup sicagiyla kapagdini kapatip ters ¢evirirseniz sogudun da kis i¢in konserve olmus
olur ya da hemen tiiketecekseniz yine kavanoza doldurup kapagdini kapatmadan sogutmaya birakabilirsiniz
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