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CILEK MARMELATI

https://haber7.com

500 gram cilek
1 su bardagi seker
1 adet limon suyu

Gilekleri iyice yikayip temizleyin.

Saplarini kesin ve gilekleri dilediginiz boyutta keserek mutfak robotuna koyun.

Su gibi olmayacak sekilde gekin.

Bir tencereye alin ve sekeri dokun.

Seker ve ¢ilek pUresini iyice karistirin.

Kenarlardan fokurdamaya basglayinca limonun suyunu sikin ve limon suyunu siktiktan 5 dakika sonra cilek
marmelatini kavanoza alin.

Soguncaya kadar oda sicakliginda bekletin. Soguduktan sonra agzini kapatin ve buzdolabinda saklayin.

Not: Limon suyu sikmak, pure ve sekerin daha kivamli bir hale gelmesine yardimci olur. Dilerseniz bir bonenin
icinde yildiz anason, ¢ubuk tar¢in ekleyerek degisik bir aroma katabilirsiniz.
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